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N vous invitent }EJ DAGRICULTURE

V 4
E N VA L L E E D U LOT VALLEE DU LOT ET DU VIGNOBLE Lov
COMMUNALTE DE COMMUNES

La Communauté de Communes Vallée du Lot et du Vignoble et la Chambre V4
d'agriculture du Lot, vous proposent une journée découverte sur le theme E N VALLE E D U LOT

de I'agriculture et de ses produits de qualité.

Cet événement est I'occasion d'ouvrir les fermes du territoire aux habitants Samedi 7 octobre ‘

pour mieux se connaitre, découvrir les productions locales et échanger sur T M
des thématiques d'actualité : installation/fransmission de fermes, mode de : -

1
CIRCUIT
production bioclogique, facteur de production, respect de I'environnement - : ~ . .
et du bien-&tre animal... j de visite en bus*

.

p .. . . h A h
Vous serez accompagneés tout au long de la visite par les organisateurs . 2 . . De 9"a 17
du circuit qui vous améneront d'une ferme d I'autre a la rencontre
d'agricultrices et d'agriculteurs passionnés.

Serge BLADINIERES Christophe CANAL
Président de la Communauté Président
de Communes Vallée du Lot de la Chambre d’agriculture du Lot
et du Vignoble

© Lot Tourisme, E. Ruffat &

\ =il
Pour assurer une bonne organisation des circuits de visite

nous vous demandons de bien vouloir vous inscrire,

soit par mail territoires@lot.chambagri.fr, soit par téléphone au 05 65 23 22 11

p 5, X

OB Programme sur lot.chambre-agriculture.fr et ceviv.fr

Des mini-bus de la Communauté de Communes sont mis & votre disposition gratuitement

NISTERE
DE LAGRICULTUI
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* Possibilité de visite au choix sur la journée, sur réservation - Places limitées aux 1% inscriptions
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« La nature nous offre les quatre éléments que j'associe afin de pouvoir vous offrir \ W

des fruits, des Iégumes et des plantes & partir de la graine ». TR W R sy

La ferme se situe au bord de larriviere (Lot) a Puy-L'évéque. C'est une exploitation X

familiale, avec une production sous serre verre et plastique chauffés en énergie £

bois et plein champ. Production de Iégumes, plants et fleurs. Présent au marché quidre
de Puy-L'évéque, pour vous faire partager sa passion et ses bons légumes.
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2¢ ETAPE > 11h - Ferme du Mayne 4
Lieu-dit Le Mayne 46700 PUY-L'EVEQUE "~

Au cceur de I'appellation Cahors, située & Puy I'évéque. La Ferme
du Mayne c'est 30 ans d'expérience. Nos canards sont nourris au grain

de mais afin d’obtenir le meilleur foie gras possidle. Eleves en plein air, Le repas du midi est composé d'une entrée & base de fruite fumée du Moulin de Guiral et d'un plat

au cceur d'une forét de chataigniers, cest dans ce cadre authentique [ S7a 8 el S & 1o /e lel T elo eefaleliels olo el meiinien e[ el 1=t Bl ol el = el e = (e =

que nous €levons nos canards et que nous preparons nos plafs cuisings. de Larroque et un dessert. Le repas est pris en charge par la ComCom et se déroulera au Moulin de
Guiral.

3¢ ETAPE > 14h - Laurent GASTOU 4° ETAPE > 16h00 - Valérie ROUSSILLE

Lieu-dit Moulin de Guiral 46700 SAINT-MARTIN-LE-REDON Le Clos du chéne 46700 DURAVEL
Ferme piscicole & St-Martin-le-Redon, qui propose de découvrir I'aquaculture Le Clos du chéne est une affaire de famille, qui perdure depuis 5 générations
et le milieu aquatique. Composée d'un élevage extensif dans le respect de avec Marie-Francoise, Jean-Paul et leurs filles Valérie et Ingrid. Domaine viticole en
I'environnement et du bien-étre animall, la pisciculture propose aussi une activité appellation Cahors qui pratique un mode de culture raisonnée, pour aboutir d'ici 3
de péche pour petits et grands. Vente directe & la ferme. a4 ans au passage de la totalité du vignoble en culture biologique. Production de

vin rouge, rosé et blanc, afin de satisfaire les papilles de chacun.

* Possibilité de visite au choix sur la journée, sur réservation



